Vegane Schokoladen-Muffins
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Zutaten fiir 12 Stiick:

240 g Mehl

1/2 P. Backpulver

25 g Kakaopulver (1 gehaufter Essléffel)
140 g Zucker

1 P. Vanillezucker

145 g Ol

210 ml Wasser

50 g Zartbitterschokolade
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Zubereitung:

Alle Zutaten, auBer die Zartbitterschokolade, in
eine Schissel geben und zu einem
geschmeidigen Teig verrihren.

Die Zartbitterschokolade mit einem Messer
zerhacken und unter den Teig heben. Den Teig in
Muffinformchen gieRen und bei 180 Grad etwa
25 -30 Minuten backen.

Nach Belieben pur oder mit einem Klecks
Pflanzensahne genieRen!
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Quelle:

https://www.vegan-einfach.de/vegane-schokoladen-muffins-mit-sahnehaube/




